
MENU DE NOËL
 

Navette saumon fumé & cream cheese citron

Bun’s rillette de poulet spicy & coleslaw

Tartelette crevette snacké & crème de potiron

Navette oeuf mimosa &
mayonnaise à l’huile de truffe

Bun’s rillette de thon au citron & pickles

Côté saléMIGNARDISES

 

 Brioche perdue, saumon fumé 
& cream cheese citron 

Navette oeuf mimosa à l’huile de truffe
Gaufre curcuma & rillette de thon au citron  

Pancakes à la cannelle sauce caramel beurre salé
Cookies chocolat au lait noisette 

Cake marbré chocolat vanille 
Moelleux framboise & crémeux passion

VERRINES

BRUNCH BOX

 Plateau de 16 - 40€Plateau de 25 - 60€

Box à partager - 75€

 

Façon cheesecake saumon fumé, 
cream cheese citron, crumble noisette 

Velouté de champignon, crumble parmesan 
& mousse de chèvre frais, jambon crus

 
Crevette sautée au curry 
& purée de potimarron

Velouté de courge butternut 
& crumble au noisette 



 6/8 parts - 39€
10/12 parts - 58€

Moelleux framboise & crémeux passion

Fondant chocolat & ganache praliné

Moelleux citron pavot & crémeux citron

Fondant chocolat & caramel beurre salé 

Moelleux framboise & ganache praliné

MENU DE NOËL
Côté sucréCHARLOTTE 

PÂTISSERIE 
Sapin cake 6/8 parts - 45€  

 Pâte sucrée noisette 
Ganache chocolat au lait

& crémeux fruit de la passion 

Pâte sucrée noisette
Chantilly mascarpone vanille 

 & pommes fondantes cannelle
caramel beurre salé 

Layer cake 

Saveur au choix sur le site 
& décors de noël

Minimum 10 parts 
 

MIGNARDISES

Plateau de 25 - 40€

 

 Mini tartelette sablé breton

Chantilly mascarpone vanille 
& pomme fondante cannelle

Ganache chocolat praliné & caramel

Chantilly mascarpone vanille
 & crémeux passion

Plateau de 36 - 55€

Façon foret noire, biscuit moelleux cacao,
cerise amarena, chantilly vanille 

& copeaux de chocolat 

Biscuit cannelle vanille, pommes
fondantes à la cannelle, chantilly vanille,

spéculos & caramel beurre salé 


